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ETT:n Ruokaketjuhanke 3 -
Kansalliset laatujärjestelmät osana kestävää ruokajärjestelmää

ÅTavoitteena
ÅKehittää kansallisia laatujärjestelmiä sekä laatutiedon keruuta ja 

raportointia

ÅEdistää tautisuojausta ja estää tautien leviämistä alkutuotannossa
ÅTilatason tautisuojauksen parantaminen
ÅTautisuojauksen arviointimenetelmän käyttöönotto
ÅSalmonellasaneerauksista kertyneen kokemustiedon hyödyntäminen

ÅKouluttaa tuottajia ja eläinlääkäreitä ym. sidosryhmiä
ÅEläinten terveyden ja hyvinvoinnin edistäminen
ÅTautisuojaus
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Tautisuojaus

3.2.2021Ruokaketjuhanke 3 -Kansalliset laatujärjestelmät osana kestävää ruokajärjestelmää



Tautisuojauksen tason arviointi 
siipikarjatiloilla
ÅTuottajan omavalvonta
ÅVirkaeläinlääkärin vuosittainen salmonellavalvontakäynti
ÅTeurastamon / munapakkaamon neuvontakäynnit

ÅETT:n RKH2
ÅYhteinen arviointityökalu?
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Biocheck. UGent ®

3.2.2021Ruokaketjuhanke 3 -Kansalliset laatujärjestelmät osana kestävää ruokajärjestelmää

ÅRiskiperusteinen tautisuojauksen arviointijärjestelmä
ÅGentin yliopiston kehittämä, Prof. Jeroen Dewulf työryhmineen

ÅAinoa avoin menetelmä, joka on vapaasti käytettävissä
ÅSikalat
ÅBroilerikasvattamot
ÅMunintakanalat
ÅNautatilat

ÅKehitteillä 2021
ÅSiipikarjan emotilat
ÅKalkkunatilat
ÅUlkoileva siipikarja
ÅAnkat



Biocheck. UGent ®

ÅYhteistyötä tuottajan ja arvioijan välillä
üTilan toimintatavat ulkopuolisen silmin tarkasteltuna
üRehellinen tilannearvio
üVahvuudet ja heikkoudet esiin
üHuomioidaan tasapaino tautitorjunnan ja tilan toiminnan välillä
üMotivoi kehittämään tilan tautisuojausta

ÅEi ole tarkastus - eikä valvontakäynti
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Kuka arvioi?
ÅSuositus: koulutuksen 

käynyt arvioija
ÅBiocheck -koulutus
ÅETT:n Ruokaketjuhankkeet
Å2019 ja 2021

ÅEläinlääkärit
ÅNeuvojat
ÅTeurastamot
ÅMunapakkaamot

ÅHankkeet (mm. Suojaa SiKana )
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Biocheck -arviointi
ÅUntuvikkojen/kananuorikoiden hankinta
ÅKanalan tyhjennys
ÅRehu ja vesi
ÅLannan ja raatojen poisto
ÅKävijät ja henkilökunta
ÅInfrastruktuuri ja biologiset vektorit
ÅTilan sijainti
ÅTautiriskien hallinta
ÅPuhdistus ja desinfiointi
ÅToiminta osastojen välillä
ÅMunien käsittely ja kuljetus, suoramyynti
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Kanalan ympäristö
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Haittaeläintorjunta
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Rehut ja vesi
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Tautisulku
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Kuva: Leena Pohjola



Kanalan puhdistus erätauolla

ÅTyhjennys
ÅMekaaninen puhdistus
ÅLiotus
ÅPesu
ÅKuivatus
ÅDesinfiointi
ÅPuhtausnäytteet
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Kuva: Suomen Broileryhdistys ry



Pesun ja desinfioinnin merkitys
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